[gstay )

Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20

% de produits bio au minimum.

Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

= PaYS

/\ BasQue
eUSKaL
HEeRRIA

COMMUNAUTE
D’AGGLOMERATION
HIRIGUNE
ELKARGOA
COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Les pla}ts sont susceptibles de T]akiek aler_giak edq Los pl‘ats'que pédgzn aver *Plats
s s Do— Viandes et vlalls fangases  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
MENU BIO ET LOCAL
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
05/05 06/05 07/05 08/05 09/05
Lehggt;?aetera BETTERAVE TOMATES EN CAROTTES CONCOMBRE BIO
Entrada VINAIGRETTE SALADE* RAPEES BIO* VINAIGRETTE*
POULET SAUCE SAUCISSE LOCAL BOULETTES A
Plats
sakinagusiak | BARBECUE Py istes) ALA L'AGNEAU
Flats LOCAL* PROVENCALE* PRINTANIER*
Garnitures
Osagarriak POTATOES RIZ PILAF * SEMOULE BIO* COQUILLETTE
Garniments BIO*
Laitages
Esnekia PETIT SUISSE EMMENTAL BIO BISCUIT BIO CHANTENEIGE BIO
Leitatge LOCAL
Desserts SALADE DE YAOURT BIO POMME ROYAL
Desertak BANANE FRUITS LOCAL BIO
Godters A pain .
Krakadak pate a tartiner
Vrespérs lait

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR L'ADOUR




Restaurant scolaire Eskolako jantegia Restaurant escolar « PaYS
/\ BasQue

Menus susceptibles de

- . M k alda daitezk Menut biadi: |
vaaions sous eserve des normikuntzeen araber. aprovecidas Mty
500 G i duak: N ; . COMMUNAUTE
o e et Erodutuen sk becren o405 1055 S1ganen 20
Ipé umes Bio (origine r.é ionale dira. Bio fruituak eta barazkiak Forutaz legumatge Bio (de la . ELKARGOA
OL?fran aise) soSs rése?ve de (atorriz eskualdekoa edo tasca o frgncesag) segon la COMUNAUTAT
confitmation de disponibiit frantziakoa) disponibilitat ( o duotion & DAGLOMERACION
(production et récoIFtJes) eskuragarritasunaren arabera cueplhudas) P
P ’ (ekoizpena eta uztak). '
Les pla}ts sont susceptibles de T]akiek aler_giak edq Los pl‘ats'que pédgzn aver *Plats
e T e e R Viandes et voalles fangaises  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
MENU BIO ET LOCAL
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
12/05 13/05 14/05 15/05 16/05
Entrée SALADE " CONCOMBRE SALADE DE
et COMPOSEE* coesLawBI0* @) gy Gares TOMATE* MOUSSE DE FOIE
Plats STEAK HACHE NUGGETS PATESALA BEIGNET DE
s ok FISCH DE COLIN PROVENCALE* VEGETARIEN CARBONARA* POISSON
Gamitures | pyREE DE POMME PETIT-POIS AU A SEMOULE
(0] iak *
Gamiments DE TERRE* BouLGour BIo* () Jus* FROMAGE RAPE COUSCOUS BIO
PIPERADE DE
LEGUMES
Laitages YAOURT AUX GATEAUDE LA
conci RUITS KIRI BIO ()| cantarraissio (D 77 L trres FROMAGE BIO
YAOURT A LA
Desserts
veserck | MADELEINE BIO () COMPOTE BIO ET ()| FRUIT DE SAISON VANILLE BIO
Desseérts LOCAL LOCAL
Godters fruit d_e saison
Krakadak laitage

Vrespérs biscuit

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ULADOUR




Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20
% de produits bio au minimum.
Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

= PaYS

/\ BasQue
eUsSKaL
HEeRRIA

COMMUNAUTE
D’AGGLOMERATION
HIRIGUNE
ELKARGOA
COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Les pla}ts sont susceptibles de Qakiek aler.giak edq Los pl‘ats'que pédgzn aver *Plats
et it A K Vindes tvoliles anaises  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
19/05 20/05 21/05 22/05 23/05
enee | BETTERAVES CREPE AU MACEDOINE DE SALADE VERTE CAROTTES
e | VINAIGRETTE BIO* FROMAGE LEGUMES* BIOET LOCAL RAPEES BIOET
ntrada ~
MAIS CROUTONS* LOCAL*
QUICHE PATE
Plats | EMINCE DE DINDE DHAL DE 6 BOLOGNAISE DE BEIGNET DE
Jaki nagusiak . LORRAINE DU
Plats AUX LEGUMES* LENTILLES BIO* CHEE* VEAU BIO ET POISSON
LOCAL*
Garnitures COEUR DE BLE PUREE DE POMME
(0] iak *
Osegartak B¢ CAROTTES BIO* ()| HARICOTS VERTS OE TERRE
POELEE DE
* |
RiZ CREOLE Blo* () H#REF! COURGETTES
Laitages FROMAGE BLANC A
E;r::tgz ST MORET BIO VACHE QUI RIT BIO 6 BIO LOCAL FROMAGE RAPE ST MORET BIO
Dessers | COMPOTE BIO ET COULIS DE LIEGEOIS AU
Decsars LOCALE DONUTS SPECULOS FRUITS* CHOCOLAT BIO
. pain
I(Grgll:;z':k fromage a la coupe

Vrespers

compote de fruits

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ULADOUR




Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20

% de produits bio au minimum.

Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

= PaYS

/\ BasQue
eUsSKaL
HEeRRIA

COMMUNAUTE
D’AGGLOMERATION
HIRIGUNE
ELKARGOA
COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Les pla}ts sont susceptibles de T]akiek aler_giak edq Los pl‘ats'que pédgzn aver *Plats
e e MG e e Viandes et volales ranaises  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
26/05 27105 28/05 29/05 30/05
Entrée BETTERAVES P
Enada MELON ROUGES BIO FERIE PONT
Plats POULET
Jaki iak *
a |Fr)1;gt1:5|a BASQUAISE* CORDON BLEU CHEESBURGER
Garnitures PETITS POIS POMMES
O iak *
oo | SEMOULE BIO CAROTTES* NOISETTES
SALADE VERTE
LOCAL
Laitages
Esnekia GOUDA BIO GAUFRE BROWNIES*
Leitatge
Desserts POMME BIO ET PETIT SUISSE AUX
Dessens LOCAL FRUITS CREME ANGLAISE
Godters biscult -
R A

Vrespers

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ULADOUR




Restaurant scolaire Eskolako jantegia Restaurant escolar « PaYsS

Menus susceptibles de . o N BaSQue
variations sous réserve des Menuak alda daitezke Menuts cambiadis segon las GUSKaL
approvisionnements hornikuntzeen arabera. aprovedidas HEeRRIA
Nos engagements : 20% de Gure engala}]menduak: . Los nostes engatjaments : 20 AT oN
produits bio minimum. Fruits et produktuen %20ak bederen bio % de produits bio au minimum "

° i i It 1 : HIRIGUNE

. . - L dira. Bio fruituak eta barazkiak )

Iégumes Bio (origine régionale (jatorriz eskualdekoa edo Fruta e legumatge Bio (de la ELKARGOA
ou frangaise) sous réserve de tasca o francesa) segon la COMUNAUTAT

frantziakoa) D’AGLOMERACION

confirmation de disponibilité ; disponibilitat (produccion e
(production et récoltes). eskl{ragarrltasunaren arabera cuelhudas).
(ekoizpena eta uztak).
Les pla}ts sont susceptibles de Qakiek aler.giak edq Los pl‘ats'que pédgzn aver *Plats
s s D— Viandes et vlalls fangases  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
MENU DES LES
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
02/06 03/06 04/06 05/06 06/06
Entrée CAROTTES SALADE VERTE TOMATE AU ®
e PASTEQUE rireessior @| moerLocar (O THON* COLESLAWBIO
A COTE DE PORC HACHI SAUTE DE VEAU
Plats <
saa e . POTES BIOA LA @) LOCALALA PARMENTIER () BioETLOCAL (@) OSSO
Flats NICOISE* (BOEUF BIO)* COCO/CURRY*
Garnitures . z
osecarick | FROMAGE RAPE BOULGOUR BIo* () RIZ BIO MADRAS* () COEUgIgf BLE
arniments
COURGETTES A
LA BECHAMEL*
Laitages MOUSSE AU YAOURT LOCAL A
E;rtl;g: CHOCOLAT BRIE BIO 6 LA VANILLE CREME ANGAISE CHANTENEIGE BIO
Desserts COMPOTE BIO ET BISCUIT BIO ET GATEAU COCO DU
Desciek | MADELEINE BIO 0O LOCAL 0O LOCAL 0O CHEF* FRUITBIO
Goliters frAuit de sai_son
Krakadak gateau maison

N lait
Vrespeérs

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ULADOUR




 restay

Restaurant scolaire

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Eskolako jantegia

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Restaurant escolar

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20

% de produits bio au minimum.

Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

= PaYS

/\ BasQue
eUSKaL
HEeRRIA

COMMUNAUTE
D’AGGLOMERATION
HIRIGUNE
ELKARGOA
COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Les pla}ts sont susceptibles de T]akiek aler_giak edq Los pl‘ats'que pédgzn aver *Plats
Frimepoia W o Viandes et voliles rangaises  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
09/06 10/06 11/06 12/06 13/06
; CAROTTES
Entrée =
Lehen pitera BETTERAVES BIO RAPEES BIO CONCOMBRE BIO* TOMATE BIO
Entrada VINAIGRETTE*
LOCALE*
Plats CROQUE LASAGNE A LA A
k k
Ja IS&%:SIa FISH DE POISSON MONSIEUR* BOLOGNAISE* COTE DE PORC
Garnitures SALADE VERTE (carottes, tomate PATES BIO ET
O k L H
Garmiments RIZ PILAF BIO BIO oignons) LOCALES*
SAUCE TOMATE* EPINARDS A LA
LEZ';ae@fjaS PETIT SUISSE CREME DESSERT YAOURT NATURE COMPOTE BIO
Leitatge NATURE VANILLE BIO LOCAL LOCAL
Desserts COULIS DE CIGARETTE
Dessens BANANE BIO BISCUIT FRUITS* RUSSE
KGrgIE;Z':k pate Féjltzt:%:rtiner

Vrespers

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ULADOUR




Restaurant scolaire Eskolako jantegia Restaurant escolar « PaYsS

Menus susceptibles de . o N BaSQue
variations sous réserve des Menuak alda daitezke Menuts cambiadis segon las GUSKaL
approvisionnements hornikuntzeen arabera. aprovedidas HEeRRIA
Nos engagements : 20% de Gure engala}]menduak: . Los nostes engatjaments : 20 AT oN
produits bio minimum. Fruits et produktuen %20ak bederen bio % de produits bio au minimum "

° i i It 1 : HIRIGUNE

. . S L dira. Bio fruituak eta barazkiak )

légumes Bio (origine régionale (jatorriz eskualdekoa edo Fruta e legumatge Bio (de la ELKARGOA
ou frangaise) sous réserve de tasca o francesa) segon la COMUNAUTAT

frantziakoa) D’AGLOMERACION

confirmation de disponibilité K ; b disponibilitat (produccion e
(production et récoltes). ?jk;;%%irgt:; utr:;raelil).ara era cuelhudas).
Les pla}ts sont susceptibles de T]akiek aler_giak edq Los pl‘ats'que pédgzn aver *Plats
st SR it A s Viandes e volile rangaises  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
16/06 17/06 18/06 19/06 20/06
e L%Lc\:il.iETRE,ngélgs () CEVFDLR TOMATE SALADE VERTE PATE DE
* *
Entrada VINAIGRETTE* MAYONNAISE MOZZARELLA LOCAL CAMPAGNE
SAUTE DE
Jakd Eggt;isiak VOLAILLE LOCAL CREPE AU ROTI DE PORC AU SAUCISSE FISH DE COLIN ET
Plats AUX LEGUMES FROMAGE JUS* LOCALE* CITRON
PRINTANIERS*
Garnitures SEMOULE GRATIN LENTILLES AUX COURGETTES
(©] iak *
Garnments | COUSCOUS BIO* 0O RIZ BIO 0O DAUPHINOIS* CAROTTES BIO* O BIO* 0O
POELEE COEUR DE BLE
*
RATATOUILLE CAMPAGNARDE BIO* 6
Laitages YAOURT NATURE
ek |CHANTENEIGE BIO () coupaBo () BRIE BIO ()|vackE QuiriTBIO () 310 ET LOCAL ()
Desserts GATEAU DU
Deserak BANANEBIO () DONUTS MELON CHER" PASTEQUE BIO ()
Goliters fruit Qe sfaison
Krakadak petit suisse

5 ateau maison
Vrespeérs ’

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ULADOUR




”\ resta )

Accueils de loisirs

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Aisialdi harrerak

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Arcuelhs de lesers

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20

% de produits bio au minimum.

Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

= PaYS

/\ BasQue
eUsSKaL
HEeRRIA

COMMUNAUTE
D’AGGLOMERATION
HIRIGUNE
ELKARGOA
COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Les pla}ts sont susceptibles de Qakiek aler_giak edq Los pl‘ats'que pédgzn aver *Plats
e e miudon e e Viandes et volalles ranaises  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
23/06 24/06 25/06 26/06 27106
5" | CONCOMBRE BIO TOMATE BIO BRE)TUTGEE:‘:(? SALADE DE MELON
* * *
Entrada VINAIGRETTE VINAIGRETTE* HARICOTS VERTS
- PAELLA AUX A
Plats PATES A LA ROTI DE PORC HACHIS
Jaki nagusiak N FRUITS DE MER . CHEESEBURGER .
Plats CARBONARA ET POULET* LOCAL PARMENTIER
Garnitures A SALADE VERTE
O iak
Gamiments ROSTI POTATOES BIO ET LOCALE
PIPERADE*
Laitages o FROMAGE BLANC
Esnekia FROMAGE RAPE NATURE BIO ET FROMAGE SUNDAY #REF!
Leitatge
LOCAL
Desserts SALADE DE ECLAIR AU .
Desserts FRUITS FRUIT DE SAISON CHOCOLAT BROWNIE
Goiters fruit d_e saison
Krakadak Iggigﬁ

Vrespers

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ULADOUR




Accueils de loisirs

Menus susceptibles de
variations sous réserve des
approvisionnements.

Nos engagements : 20% de
produits bio minimum. Fruits et
légumes Bio (origine régionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmation de disponibilité
(production et récoltes).

Aisialdi harrerak

Menuak alda daitezke
hornikuntzeen arabera.

Gure engaiamenduak:
produktuen %20ak bederen bio
dira. Bio fruituak eta barazkiak
(jatorriz eskualdekoa edo
frantziakoa)
eskuragarritasunaren arabera
(ekoizpena eta uztak).

Arcuelhs de lesers

Menuts cambiadis segon las
aprovedidas

Los nostes engatjaments : 20
% de produits bio au minimum.
Fruta e legumatge Bio (de la
tasca o francesa) segon la
disponibilitat (produccion e
cuelhudas).

= PaYS

/\ BasQue
eUSKaL
HEeRRIA

COMMUNAUTE
D’AGGLOMERATION
HIRIGUNE
ELKARGOA
COMUNAUTAT
D’AGLOMERACION

Les pla}ts sont susceptibles de T]akiek aler_giak edq Los pl‘ats'que pédgzn aver *Plats
e ST ImomoalOZUOE s Viandes tvalales franaises  confectionnés en
allergies ou intolérances. izan ditzakete. intolerancias. cuisine
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Astelehena Asteartea Asteazkena Osteguna Ostirala
Diluns Dimars Dimeércs Dijaus Divés
30/06 01/07 02/07 03/07 04/07
, DUO DE
Entrée R CELERI SURIMI
Lehen platera PASTEQUE MELON COURGETTE ET
~ < STEAK HACHE AU
Plats
sakinagusiak | CRUMBLE DE PATES A LA JAMBON BLANC VEAU POULET*
Plats LEGUMES* NAPOLITAINE* PROVENCALE
Garnitures PUREE DE POMME
o iak * *
G;ﬁﬁgﬁs SEMOULE DE TERRE* RIZ CREOLE BIO ROSTI
A AUBERGINE A LA POELEE DE
FROMAGE RAPE TOMATE COURGETTE BIO 6
GRATINEE* ET LOCAL*
Laitages | FROMAGE BLANC LIEGEOIS YAOURT YAOURT BIOALA
Siee | BIOET LOCAL CHOCOLAT BIO FROMAGE AROMATISE e @
Desserts GATEAU DU BISCUIT BIO ET
*
Bgzggra:: COULIS DE FRUIT POMME CHEF* LOCAL 6
I(Grgll(];?:k fromagep ZIrI]a coupe

Vrespers

compote de fruits

Api Restauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 3 Rue de Pion 40 465 PONTONX SUR ULADOUR




