Collége de Bidache

Menus susceptibles de vanabons sous
réserve des appravisionnemenis.

Mos engagements - 20% de produits bio
rmendmum. Fruits et légumes Bio (origine
régionale ou frangaise) sous résenve de
confirmation de dispanibilité (production
et recolies).

Les plata sont susceptibles de contenir
des substances ou deénves pouvant
entrainer des allergies au imalérances,

Bidaxuneko kolegioa

Menuak alda daitezke homuntzeen
arabera.

Gure engaiamentdueak: produkiuen
va20ak bederen bio dira. Bio fruituak eta
barazkiak (jatorriz eskualdekea edo
frantziakoa) eskuragarritasunaren
arabera (ekoizpena eia uztak).

Jakiek alergiak edo intolerantziak sor
ditzaketen substanziak edo eratomak

izan ditzakeate.

Entrées
Lehen platara
Entrada

Plats
Jaki nagusiak

Flat=

Laitages
Esnekia
Leitatge

Dessers
Desertak
Dessins

Garnitures
Osagamiak |

Gamments !

Astelehena

Diluns

04/03

BEETTERAVES ROUGES
BIO

POISSON MEUNIERE

RIZ A LA TOMATE EIO*

FROMAGE BIO

COMPOTE BIO ET
LOCALE

i i
i ]

Dimars

05/03

o CELERI REMOULADE*

Collégi de Bidaishe =" DaYS

A Basgue
Menuts cambeadis sagon las elsKalL
aprovedidas HeRRIa
Los nistes engatjaments : 20 % de —
produits bio au ménemum. Fruta & ASELOHERATISR
legumatge Bio (de la tasca o francesa) it
sagan la dispondbiliat (produccion e owomsLrar
ELIE"'lLIdﬁE:. CAGLOMERAL IDH
Los plats que pdden aver substancias o

derivats e prowocar allergias e
intolerancias.

Mercredi Jeud|
: Dimércs : : Dijaus : :
| 06/03 07/03 i
. SALADE VERTE LOCALE

Er 510 composeer (D) POTAGE DE LEGUMES*

PIZZA DU CHEF*

| BOULETTES DE BOEUF | g | .| PATESBIOALA O

'BIO A LA PROVENCALE*: " CARBONARA*

o SEMOULE BIO*

o PETITS SUISSES

() BEIGNET AU CHOCOLAT

FROMAGE RAPE

'CREME DESSERT BIO ETO FROMAGE BLANC A LA g7
! LOALE . FRAISE BIO ET LOCAL

MADELEINE BIO o

*Plats confectionnés en
cuisine

VEGETARIEN

Ostirala
Divés
08/03

OEUF MAYONMAISE

NUGGETS VEGETAL

Bio*

FROMAGE BIO

FRUIT DE SAISOMN
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' PUREE DE CAROTTES |

o

Goliters
Krakadak

Wrespers

pain
péte & tartiner
lait




College de Bidache Bidaxuneko kolegioa Collégi de Bidaishe =~ Pays
A Basgue

Menus susceptibles de vanabons sous Menuak alda daitezke homuntzeen Menuts cambeadis sagon las elsKalL

résenve des approvisionnements. arabera. aprovedidas HeRRIa

Mos engagements - 20% de produits e Gure engaiamenduak: produkiuen Los nistes engatjaments : 20 % de —

rrenamurm. Fruits at légumes. Bio (origine %20ak bederen bio dira. Bio frutuak eta produits bio au ménemum. Fruta & ASELOHERATISR

régionale cu frangaise) sous reserve de barazkiak (jatarmiz eskualdekea edo legumatge Bio {de la tasca o francesa) e

confirmation de dispanibilité (production frantziakoa) eskuragarritasunaren segan la dispondbiltat (produccion e T

et recolies). arabera (ekoizpena eia uztak). cuelhudas). CACLOWERACIDH

Les plats sont susceptibles de contenir Jakiek slergiak edo intolerantziak sor Los plats que pbden ever substancies o *Blats confectionnés en
des substances ou deénves pouvant ditzaketen substanziak edo eratomak derivats e prowocar allergias e s

entrainer des allergies ou intolérances. izan ditzakate. intolerancias. cuisine

MENLL BIO ET LOCAL VEGETARIEN

Asteartes Asteazkena Osteguna Ostirala

Dijaus

11/03 12/03 13/03 14/03 15/03

Lehen platera | CAROTTES RAPEES BIO i TABOULE* COLESLAW* i SALADE VERTE BIO ET : BOUILLON DE

Enada | ET LOCALES* . LocALEETMAIS W VERMICELLE*

Astelehena

Diluns Dimars Dimércs Divés

Jeki nagusiak ROUGAIL DE %ﬁ; OMELETTE EIO AU o POULET ROT! LOCAL*

pe= | SAUCISSES LOCALE* 1GCAL FROMAGE* B, FISCHDECOLIN

L1OCALI ANGUS LOCAL* 1OCAL

&0 LASAGNE DE VEAU =

Gamements !

Garnilures
osagariak | RIZ CREOLE BIO * o HARICOTS VERTS BIO* ;O;H‘m’c&rs;g;:?; 5Io 'q; P”ﬁfcf ED],:: ,_L;cGAL;_ﬂ:ES

E BLANC BIO ET
LOCAL

Leitatge

Laitag
feete | BISCUIT BIO LOCAL o FROMAGE BIO 0 FROMAGE BIO O FROMAGE BIO ;O;FRDM‘"‘G

Desertak YAOURT VANILLE BIO O FRUIT DE SAISON CDMES;ELEEID ET o PATISSERIE DU CHEF* | i COULIS DE FRUITS*

Goliers fruit de =aison

Krakardak laitage
\reapirs bisciat
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Collége de Bidache

Menus susceptibles de vanabons sous
résenve des approvisionnements.

Mos engagements - 20% de produits e
rmendmum. Fruits et légumes Bio (origine
régionale cu frangaise) sous reserve de
confirmation de dispanibilité (production
el recolles).

Les plats sont susceptibles de contenir

Bidaxuneko kolegioa

Menuak alda daitezke homuntzeen
arabera.

Gure engaiamentdueak: produkiuen
va20ak bederen bio dira. Bio fruituak eta
barazkiak (jatorriz eskualdekea edo
frantziakoa) eskuragarritasunaren
arabera (ekoizpena eia uztak).

Jakiek alergiak edo intolerantziak sor

Collégi de Bidaishe

Menuts cambeadis sagon las
aprovedidas

Los nistes engatjaments : 20 % de
produits bio au ménemum. Fruta e
legumatge Bio {de la tasca o francesa)
segan la dispondbiltat (produccion e
cuelhudas).

Los plats que pdden mver substancies o

= PayYs

A Basaue
SLUSKal
HEeRRIG

COVMUMRUTE
EASLLOMERATICR
AL
ELETIOE

MM T T
CAGLOECRAL IDH

*Plats confectionnés en

des substances ou deénves pouvant ditzaketen substanziak edo eratomak derivats e prowocar allergias e s
entrainer des allergies ou intolérances. izan ditzakate. intolerancias. cuisine
VEGETARIEN
Astelehena : : Astearten : : Asteazkena : : Osteguna : : Ostirala :
Diluns : : Dimars : : Dimércs : : Dijaus : : Diwés :
18/03 19/03 i 20/03 Pl 21/03 _ 22/03
| SALADE VERTE BIO ET | "
Entrées CHOU-FLEUR SAUCE MACEDOINE DE - : CAROTTES RAPEES BIO :
Lehen platara COCKTAIL LEGUMES* SALADE DE PATES™* LOCALE AU FROMAGE O ET LOCAL* i
Entrada | ET AUC CROUTONS*
pas | SAUTE DE POULET CDTE DE PORC LOCAL ,&_m:u.' STEAK HACHE SAUce |« GRATIN DE POMME DE | BEIGNET DE POISSON
sak naussk | LOCAL AUX CAROTTES | AL JLISH FropuT] TOMATE* i | TERREBIOETLOCALE ; SAUCE TARTARE
. BIO* ALA MOZZARELLA*
Garniures | | LENTILLESBIO AU o HARICOTS VERTS BIO O i . . (COEURDEBLEBIOALA
il i w i i i i i w j i
Soins | COQUILLETIES IO O BOUILLON* ; VAPEUR* ()} EPINARDS BECHAMEL™ | TOMATE* =
Laitages . )
Esnekia FROMAGE BIO EYAD il IEISEETE BIC ET5 OEUF A LA NEIGE : PATISSERIE DU JOUR™ ; FROMAGE BIO O
Leitatge i i
pesetak  [COMPOTE BIO ET LOCAL O EANANE BIO O LIEGEOIS ‘;?GCHDCDLAT_
Dragséns i i i
Goliters .:q-i ! -
Krakadak fromage & L3 coupe

JWIESErs

compese de fnuss

fapl Mestauration, S5 au Capital de 10000 000,05 £ - BES Uil Mitropcie : 477 161 010 - 3 Bue de Mos 40 465 PORTON K SUR LADSUR




College de Bidache Bidaxuneko kolegioa Collégi de Bidaishe =~ Pays
A Basgue

Menus susceptibles de vanabons sous Menuak alda daitezke homuntzeen Menuts cambeadis sagon las elsKalL
résenve des approvisionnements. arabera. aprovedidas HeRRIa
Mos engagements - 20% de produits e Gure engaiamenduak: produkiuen Los nistes engatjaments : 20 % de —
rmendmum. Fruits et légumes Bio (origine va20ak bederen bio dira. Bio fruituak eta produits bio au ménemum. Fruta e CATELOMERATIER
régionale cu frangaise) sous reserve de barazkiak (jatarmiz eskualdekea edo legumatge Bio {de la tasca o francesa) it
confirmation de dispanibilité (production frantziakoa) eskuragarritasunaren segan la dispondbiltat (produccion e .

at recolies). arabera (ekoizpena eta uztak). cuelhudas). COAGLOHERAL DN

Les plats sont susceptibles de contenir Jakiek slergiak edo intolerantziak sor Los plats que pbden ever substancies o *Blats confectionnés en
des substances ou deénves pouvant ditzaketen substanziak edo eratomak derivats e prowocar allergias e s
entrainer des allergies ou intolérances. izan ditzakate. intolerancias. cuisine

VEGETARIEN Menii iifLie

Astelehena Asteartes Asteazkena Ostirala

i Dimércs i
25/03 26/03 27103 28/03 29/03

enrées | SALADE COMPOSEE
Lehen platera | (SALADE
Errads | BIO,S0JA,CAROTTE,MAIS)*

Diluns Dimars Divés

| SALADE DE POMME DE | g |
. TERRE BIO ET LOCAL* %!

SAUCISSONM SEC

() veLouTE DE LEGUMES*

Jaki nagusiak |

PES | COUSCOUS (BOULETTES | |  PATESBIOALA | o
pz= | D'AGNEAU, MERGUEZ)* BOLOGNAISE* i

TARTE AU FROMAGE* | ' CHEESBURGER | | COLIN LIEU PANE

Garnitures | i | HARICOTS VERTS BIO O
ITi i L i i i i i i i i L
panax | SEMOULE BIO o PERSILLES: POTATOES | | CRUMBLE DELEGUMES* |

LEGUMES COUsSCOUS=

Esnekia

Laitages YACURT BIO AU SUCRE
Leitatge DE CﬂNNES

FROMAGE RAPE EBRGWN:ES DE LA CHEFFE*E FROMAGE BIO O

Dessens | BISCUIT AU CITRON BIO  #%»| COMPOTE DE FRUITS g7y
Desensk ET LOCAL O BIO ET LOCAL ECLAIR AU CHDCDLATE CREME ANGLAISE BANANE BIO o

biscuit
compate de frusts
petit suesse

Goliters
Krakadak

Wrespers
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College de Bidache Bidaxuneko kolegioa Collégi de Bidaishe =~ Pays

A Basgue
Menus susceptibles de vanabons sous Menuak alda daitezke homuntzeen Menuts cambeadis sagon las elsKalL
réserve des appravisionnements. arabera. aprovedidas HeRRIa
Mos engagements © 20% de produits bio Gure engaiamentueak: produkiuen Los nistes engatjaments : 20 % de —
rrenamurm. Fruits at légumes. Bio (origine %20ak bederen bio dira. Bio frutuak eta produits bio au ménemum. Fruta & ASELOHERATISR
régionale cu frangaise) sous réserve de barazkiak (jatomiz eskualdekea edo legumatge Bio (de la tasca o francesa) it
confirmation de disponibilité (production frantziakoa) eskuragarritasunaren sagan la dispondbiliat (produccion e owomsLrar
el recolies). arabera (ekoizpena eta uztak). cuglhudas}. COAGLOMERATIDH
Les plats sont susceptibles de contenir Jakiek slergiak edo intolerantziak sor Los plats que pdden aver substancias o *Plats confectionnés en
des substances ou deénves pouvant ditzaketen substanziak edo eratomak derivats e prowocar allergias e s
entrainer des allergies ou intolérances. izan ditzakate. intolerancias. cuisine
VEGETARIEN REPAS BASQLIE
Mardi Mercred) Jeudi -
Astelehena : i Astearten : : Asteazkena : : Osteguna : : Ostirala :
Diluns : : Dimars : : Dimércs : : Dijaus : : Diwés :
01/04 02/04 03/04 04/04 05/04
Enrées | " | FEUILLETEAU | || SALADE COLESLAW g
Lehen platera
“enracs | PAQUES FROMAGE BIO* CHORIZO
Pt | COQUILLETTES BIO A | gm, | AXOA DE VEAU ANGUS %D.I
Jak: ak | E i LA i [ 1
ek nagsiok | STEAK HACHE HACHIS PARMENTIER LA NAPOLITAINE* | &) LOCAL* TN
Gariures "7, SALADE VERTE BIOET | o . | POMMES DE TERRE BIO |
Iri bl i i i i w [ i
osaganak BOULGOUR BIO o  CALE @ erauvxzrromacEs | U GeAl vapEUR
LEGUMES
PRINTANIERS™*
Laiages ' BISCUIT CHOCOLAT BIO e o PATISSERIEDELA | | i10)
Esnekia T
i ET LOCAL CAMEMEBERT BIO CHEFFE® BREBIS LOCAL ;énﬂ.L
Dessers : :
Desertak YAOQURT DE SARAILLOT AMNANAS BIO o DESSERT BASQUE
Dessins : 1

fruit de sakon
pateau maison
lait

Goliters
Krakadak
Wrespers
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College de Bidache Bidaxuneko kolegioa Collégi de Bidaishe =~ Pays
A Basgue

Menus susceptibles de vanabons sous Menuak alda daitezke homuntzeen Menuts cambeadis sagon las elsKalL
réserve des approvisionnemens. arabera. aprovedidas HeRrRrla
Mos engagements - 20% de produits bio Gure engaiamenduak: produkiuen Los nistes engatjaments | 20 % de —
mimemum. Fruits et légumes Bio (origine % 20ak bederen bio dira. Bio fruituak eta produits bio au mnemum. Fruta e ARTLARERATIC
régionale ou frangaise) sous résenve de barazkiak (jatarriz eskualdekea edo legumatge Bio {de |a tasca o francesa) e
confirmation de disponibilité (production frantziakog) eskuragarritasunaren s2gan la disponibdtat (produccion e

oM
et recolies). arabera (ekoizpena eia uztak). cuelhudas). CACLOWERACIDH

Les plats sont susceptibles de contenir Jakiek slergiak edo intolerantziak sor Los plats que pbden ever substancies o *Blats confectionnés en
des substances ou deénves pouvant ditzaketen substanziak edo eratomak derivats e prowocar allergias e s
entrainer des allergies ou intolérances. izan ditzakate. intolerancias. cuisine

VEGETARIEN

Asteartes Asteazkena Osteguna Ostirala

Dijaus

08/04 09/04 10/04 11/04 12/04

Emées | CONCOMBRE BIO o SALADE VERTEBIOET ! g»,. CAROTTES BIO ET

Astelehena

Diluns Dimars Dimércs Divés

: CHOU-FLEUR SAUCE | | MACEDOINE
LOCALE ‘W4 LOCAL RAPEES* [N COCKTAIL MAYONNAISE

Lehen platera |

Envada | VINAIGRETTE*

Plats DAHL DE LENTILLES O FILET DE COLIN
i i i i i i ] TTE* i i
Jak ||Ea_'.ﬁ|553k BIO* CORDON BLEU CHIPOLATAS CROZIFLETTE ! MEUNIERE

Gamiures | { | PUREE DE POMME DE |

Osagamak | RIZ CREOLE BIO* o ';iggsggf '\ | TERREBIOET O . | BROCOLIS BECHAMEL* |
ol nent= s . E E 1 LDCALES* 1 E E . E

CAROTTES BIO ET 0 | | POMME DE TERRE BIO |
LOCALE BRAISEES* & | | VAPEUR* =

Esnekia FROMAGE BIO LOCAL

Laitages o YAOURT NATURE BIO ET g7y FROMAGE BIO o

Dessents i
becons | LIEGEOIS CHOCOLAT O FRUITDE SAISON = ECLAIRALAVANILLE == PATISSERIEDELA ILE FLOTANTE

Dain
pate a tartiner
lait

Goliters
Krakadak

Wrespers
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